
Amore • Passione • Qualita

EC- & Kreditkartenzahlung möglich. KEINE AMEX. 2021/10



Antipasti
Zu jeder Vorspeise oder Suppe reichen wir dir Panini.

Antipasto della casa
eine Auswahl Antipasti della Casa, Büffelmozzarella, ital. Salami,  
Parmaschinken, Kirschtomaten, dazu ofenfrisches Rosmarin Foccacia

per uno persona ... 10,9 
per due persone ... 19,9  

Vitello Tonnato
hauchdünne Scheiben von geschmortem Kalbfleisch auf einer  
Thunfischcreme  mit frittierten Kapern ... 10,9  

Gamberi all’ Aglio
vier Wildfang Garnelen mit frischem, mildem Knoblauch und Chili  
in sizilianischem Olivenöl gebraten, serviert mit einem Knoblauch- 
Crostini ... 15,9  

Bruschetta al Pomodoro
Tomaten , Basilikum, Parmesan, Meersalz, alles auf unserem  
hausgebackenen, leicht geröstetem Brot , verfeinert mit  
nativem Olivenöl ... 5,9  

Carpaccio Classico
Rinderfilet Carpaccio, gehobelter Parmesan, Rucola, mit Extra  
Nativem Olivenöl beträufelt, mit schwarzem Langpfeffer aus der  
Mühle gewürzt ... 12,5  

Pizza Pane
Pizzabrot, frische Tomaten, Knoblauch, Rosmarin & Basilkum ... 5,9

Formaggio di capra
Das perfekte geröstete Brot mit Ziegenkäse überbacken ... 4,9

Panini (jeweils 6 Stück)

mit Kräuterbutter ... 3,5 
mit Knoblauch-CHiliöl ... 3,9 
Mit Aioli ... 3,9
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Minestra di Pomodori  
e Basilico
sizilianische Tomatensuppe mit 
Croutons und Basilikum 

 ... 5,5

Minestrone alla  
genovese
mit Pasta und ofenfrischen  
Focaccia Ecken 

 ... 6,9

Zuppe



Mista
bunter Blattsalat, Kirschtomaten, Gurke, Mais, Möhren 
und mit gekochtem Ei ... 6,9 / oder als beilage ... 4,9  

Capricciosa
bunter Blattsalat “Mista”, zusätzlich mit Rucola, Käse-Würfeln, 
Thunfisch, Prosciutto Cotto Rosafino und ofenfrischem 
Focaccia ... 10,9  

Tacchino
bunter Blattsalat “Mista”, zusätzlich in Thymian gebratene 
Putenspiesse, Rucola, ofenfrische Focaccia Ecken ... 12,9  

Caprese
der italienische Klassiker mit Strauchtomaten, Büffel-
mozzarella aus Kampanien, mit Basilikum und nativem Olivenöl 
... 9,9  

Nizza
bunter Blattsalat “Mista”, zusätzlich mit Thunfisch, Manzanilla 
Oliven, Kirschtomaten, Sardellen und ofenfrischem Rosmarin 
Focaccia ... 10,9  

Paesana
bunter Blattsalat “Mista”, zusätzlich mit Antipasti-Gemüse, Prosciutto
Cotto Rosafino, Büffelmozzarella aus Kampanien,Thunfisch und ofen-
frischem Rosmarin Focaccia ... 12,9  

Primo
kleiner bunter Blattsalat “Mista” oder
Antipastino (auf Wunsch vegetarisch)

Secondo (aus der hauptkarte)

kleine Pizza oder kleine Portion Pasta

und ein

Getränk nach Deiner Wahl
Cola, Fanta, Sprite im Glas ... 0,3l 
Tafelwasser still oder laut im Glas ... 0,3l

Capra
karamellisierter Ziegenkäse auf geröstetem Brot ,dazu bunter 
Blattsalat “Mista” mit Rucola ... 12,9  

INSALATA
Dazu reichen wir Dir Panini.

MEnu deL gIorNo!

Dressing
 Wahlweise:
Balsamico

Hausdressing
Honig Senf

Piccola
Mittagsmenü

Täglich bis 16 Uhr,
auch an Feiertagen!

13.9



MARGHERITAMARGHERITA 
die Königin der Pizza, klassisch & schlicht ... 8,9

SALAMESALAME
mit dünn geschnittener italienischer Salami ... 9,5

TONNOTONNO
... 9,9

MARINARAMARINARA
mit Alici-Sardellen und Manzanilla Oliven ... 9,9

HAWAIIHAWAII
mit Prosciutto Cotto Rosafino und Ananasscheiben ... 9,9

CARDINALECARDINALE
mit Thunfisch, frischen Steinchampignons und  
Prosciutto Cotto Rosafino ... 10,5

QUATTRO STAGIONIQUATTRO STAGIONI
mit frischen Steinchampignons, Prosciutto Cotto Rosafino,  
Artischockenherzen und zartem Blattspinat ... 10,9

MAFIOSAMAFIOSA
mit Thunfisch, zartem Blattspinat und Ofenzwiebeln ... 10,5

VERDURAVERDURA
mit täglich wechselndem mariniertem Gemüse vom Hof ... 10,9

FRUTTI DI MAREFRUTTI DI MARE
mit kleinen Tintenfischen, Muscheln, Garnelen, mariniert mit  
jungem Knoblauch, abgerundet mit schwarzem Pfeffer  ... 12,9

SCAMPISCAMPI
mit Seawater Garnelen, mariniert mit mildem Knoblauch ... 12,9

PIZZA
alle Pizzen mit einem San Marzano-Pomodoro Sugo, Basilikum, Olivenöl,   
geraspeltem Gouda, in der Grösse Media 28er

mit Fior di Latte Mozzarella ... + 1,0
mit veganem Mozzarella ... + 2,0

gratis Knoblauch- und Chili-Öl 



COMPLETACOMPLETA
mit Prosciutto Cotto Rosafino, Thunfisch, Artischockenherzen 
und Steinchampignons ... 10,9

CAMPAGNOLACAMPAGNOLA
mit Steinchampignons, Ofenpaprika und Zwiebeln ... 10,5

SPECIALESPECIALE
mit Gorgonzola, Kapern, Jalapenos und Manzanilla Oliven ... 11,5

DAVIDEDAVIDE
mit Steinchampignons, Crema di Latte, Parmesan und hauchdünnem  
Parmaschinken-Topping ... 11,9

DANIELADANIELA
mit Kirschtomaten, Rucola , Parmigiano Reggiano, Olivenöl und  
hauchdünnem Parmaschinken-Topping ... 12,9

PICCOLAPICCOLA
mit Blattspinat, Gorgonzola, Ofenpaprika, Manzanilla Oliven,  
fein geriebenem Parmigiano Reggiano ... 12,9

RUCOLONARUCOLONA
mit Kirschtomaten, Rucola und fein geriebenem Parmesan ... 11,9

FANTASTICAFANTASTICA
mit Prosciutto Cotto Rosafino, feinem Blattspinat, Fior di Latte  
Mozzarella, Steinchampignons und einem Topping von kalabrischer  
Salami piccante ... 12,9

CASARULACASARULA
mit Rucola, fein geriebenem Parmesan und einem Topping von  
kalabrischer Salami piccante ... 11,9

SOVERATOSOVERATO
mit scharfen Jalapenos, roter Paprika, Steinchampignons  
und einem Topping von kalabrischer Salami piccante ... 11,9

CREMA DI BALSAMICOCREMA DI BALSAMICO
mit Crema di Balsamico di Modena, Rucola, Kirschtomaten  
und fein geriebenem Parmesan ... 11,9

QUATTRO-FORMAGGI BIANCAQUATTRO-FORMAGGI BIANCA
mit Büffelmozzarella, Parmigiano Reggiano, Gauda und  
Gorgonzola e Panna ... 12,9

FAMOUS FAMOUS 
erst gebacken, dann als Topping mit marinierten Steinchampignons, Rucola,  
Kirschtomaten, Parmigiano Reggiano und mit Nativem Olivenöl verfeinert ... 12,9

BUFALA BUFALA 
mit sahnigem Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Rucola,  
beträufelt mit Nativem Olivenöl ... 12,9



PASPASTAA
RIGATONI CASA
mit täglich wechselndem mariniertem Gemüse vom Hof und 
Sugo di Pomodoro e Panna ... 10,9

RIGATONI SPINACI
mit Sugo di Pomodoro e Panna und Gouda-Spänen überbacken ... 10,9

RIGATONI QUATTRO-FORMAGGI
mit Büffelmozzarella, Parmigiano Reggiano, Gouda in einem 
Sugo di Gorgonzola e Panna ... 12,9

RIGATONI POLLO
Mit gebratenem Putenfleisch und frischen  Steinchampignons e Panna ... 12,9

RIGATONI TONNO E OLIVE
in unserem San Marzano Tomatensugo mit Thunfisch & Manzanilla Oliven ... 11,9

SPAGHETTI AGLIO E OLIO
in unserem Sardischen Olivenöl und frischem Knoblauch ... 7,9

SPAGHETTI BOLOGNESE VOM RIND
in unserem San Marzano Tomatensugo mit Parmigiano Reggiano ... 9,9
+ kalabrische Polpette (Polpette-Meatballs) ... 13,9

SPAGHETTI NAPOLI
in einem Kirschtomaten Sugo ... 8,9
+ mit einem Burrata Topping ... 12,9

SPAGHETTI CARBONARA
mit Prosciutto Cotto Rosafino, Eigelb & Pecorino in Panna ... 10,9

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE
mit duftendem Knoblauch, Vongole Veraci, Seawater Garnelen, 
Calamari mit mildem Chili gewürzt ... 13,9

SPAGHETTI E GAMBERI
Seawater Garnelen, Kirschtomaten, frischer Knoblauch in unserem 
Sardischen Olivenöl gebraten, abgerundet mit Vino Bianco ... 13,9

SPAGHETTI E GUSTOSA
mit Sugo di Pomodoro, Feta-Schafskäse, Manzanilla Oliven & Rucola ... 11,9

PASTA FRESCA WILDLACHS E RUCOLA
in Vino Bianco e Panna ... 11,9

TORTELLINI ALLA PANNA
mit Rindfleisch gefüllt in Prosciutto e Panna ... 10,9

TAGLIATELLE AI FUNGHI E PANNA ... 9,9

als italienische Liebe 
zur Tradition

traditionelle italienische 
Tomatensauce, zubereitet 

nach unserem Familienrezept

Sugo di Pomodoro
mit Sahne 

verfeinerte Sauce

Panna
im Ofen mit Käse 

überbacken

Al Forno



cremiger Burrata 
als Topping ... +3,9

Kalabrische
polpette ... +3,9
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Per BambiniPer Bambini

GNOCCHI MOZZARELLA E RUCOLA
mit Sugo di Pomodoro ... 11,5

GNOCCHI SPINACI AL FORNO
mit Sugo di Pomodoro e Panna, feinem Blattspinat 
& Gouda-Spänen überbacken ... 11,5

PASTA FRESCA ALLA PUTTANESCA
mit Sugo di Pomodoro, Manzanilla Oliven, Bio Kapern, 
Sardellen aus Sizilien ... 11,9

GNOCCHI GORGONZOLA E NOCI
mit Walnüssen in einer cremigen Panna-Gorgonzolasauce ... 11,9

PASTA FRESCA SALSICCIA
in Scheiben geschnittene Fenchelbratwurst, Sugo di 
Pomodoro mit Basilikum, Parmigiano Reggiano ... 11,9

HAUSGEMACHTE CANNELLONI CARNE
gefüllt mit frischem Rindfleisch, Kirschtomaten Sugo und Basilikum, 
mit mildem Käse überbacken ... 11,9

HAUSGEMACHTE CANNELLONI SPINACI
gefüllt mit Blattspinat und cremigem Ricotta, abgerundet mit 
geriebener Muskatnuss, mit mildem Käse überbacken ... 11,9

HAUSGEMACHTE LASAGNE BOLOGNESE
nach unserer Familientradition zubereitet ... 9,9

VERDURE GRATINATE AL FORNO
unser Lieblingsgemüse verfeinert mit einem Pomodoro-Basilikum Sugo, 
mit Gouda Spänen & Panna überbacken ... 10,9
+ Rigatoni ... 11,9

SPAGHETTI BOLOGNESE BAMBINA
in einem Bolognese Sugo ... 5,9

Natürlich bieten wir für unsere Bambini 
auch alle Pizzen in “piccola” Grösse an.

PICCOLA  KINDERBOX

RIGATONI NAPOLI BAMBINO
in einem Sugo di pomodoro ... 5,9
+ eine kalabrische Polpetta ... 7,9

KINDERBOX PASTIPASTI 
kleine Portion Rigatoni in 
einem Pomodoro Sugo und 
ein Hohes C “Trinkerle”
Apfel und eine tolle 
Überraschung ... 8,9

KINDERBOX PIZZIPIZZI
kleine Pizza Margherita 
und ein Hohes C “Trinkerle” 
Apfel und eine tolle 
Überraschung ... 8,9

UND als 
Upgrades:



APERITIVi

Crodino auf Eis
Italiens beliebtester alkoholfreier 

Aperitif auf Eis ... 3,0

Lillet Vive
Lillet Blanc / Tonic Water / Limetten-
saft / Gurkenscheibe / Erdbeere / 
Minze ... 6,9

Lillet Berry
Lillet Rosé / Schweppes Wild Berry / 
Erdbeere / Himbeere ... 7,9

Lillet Jolie
Lillet Rosé / Grapefruit Limo / 
Limettensaft / Limettenscheibe              
... 7,9

Hugo
Prosecco / Holunderblütensirup / 
Soda / Minze / Limettenscheibe             
... 7,9

Rosato Summer
Ramazzotti Rosato / Ginger Ale / 
Soda / Schleierkraut... 7,9

Campari Amalfi
Campari / Bitter Lemon / 
Grapefruit Limo ... 7,5

Americano
Campari / Roter Vermouth / Soda / 
Orangenscheibe ... 8,5

Italicus Spritz
Italicus / Prosecco / Grüne Oliven  
... 8,9

Aperol Spritz
Aperol / Prosecco / Soda / 
Orangenscheibe ... 6,9

Aperol Spritz 

Lillet Berry

Needle Black Forest Dry 

Gin Tonic

je ... 5,9 

... dazu servieren wir euch kleine 

Snacks ... lass dich überraschen!

7.9

Ramazzotti Rosato Mio
Ramazzotti Rosato / 
Prosecco / Basilikum ... 6,9Prosecco / Basilikum ... 6,9Prosecco / Basilikum ... 6,9Prosecco / Basilikum ... 6,9Prosecco / Basilikum ... 6,9

Ramazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato MioRamazzotti Rosato Mio

UNseRe piccOlA 
HAppY HOur!
täglich von 15-19 Uhr



Coca-Cola/LIGHT/ZERO
... 0,33l / 3,5

Fanta ... 0,33l / 3,5

SPrite ... 0,33l / 3,5

Mezzo Mix ... 0,33l / 3,5

Red Bull ... Dose / 0,25l / 3,9

Elephant Bay Eistee 
Lemon ... 0,33l / 3,9 

ACQUA MORELLI 
Frizzante / Naturale
...  0,25l / 2,5
...  0,75l / 5,9

Tafelwasser 
... 1,0l / 4,9

Schweppes
Ginger Ale, Bitter Lemon, 
Tonic Water  ... 0,2l / 3,1

Lemon-Soda 
auf Eis & Zitrone 
Die köstliche Zitronen-
limonade  spiegelt den 
spritzigen Geschmack 
Süditaliens
... 0,2L / 3,9 

Granini Säfte 
& Nektare
• Maracuja-Nektar 
• Rhabarber-Nektar
• Apfelsaft
... 0,3l / 3,5

Alle Säfte & Nektare 
auch als Schorlen
... 0,3l / 3,0
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Hausgemachte Hausgemachte 
LimonadenLimonaden
granatapfel-Limo ... 0,4l / 4,9

Erdbeer-Minz-Limo ... 0,4l / 4,9

Maracuja-Limo ... 0,4l / 4,9

Holunder-Limette-Limo  ... 0,4l / 4,9

Eistee-Pfirsich ... 0,4l / 4,9

Neu!



Scavi & Ray Secco Frizzante 
... 0,1l / 3,9 ... 0,75l / 19,9

Grappa Hausmarke 
... 4Cl / 3,0

Grappa Barolo 
... 4Cl / 3,9

Grappa

Prosecco

REISSDORF Kölsch Frisch vom Fass 
Radler, Alster oder Drecksack 
... 0,2l / 1,9  ... 0,3L / 2,9

Pilsner Urquell ... 0,33l / 3,5

Warsteiner Herb alkoholfrei ... 0,33l / 3,5

König Ludwig Helles ... 0,5l / 4,5

König Ludwig Weizen Hell 
oder Alkoholfrei ... 0,5l / 4,5

Birre
Frisch vom Fass Frisch vom Fass 

Peroni 
Nastro 
Azzuro 
... 0,33l / 3,5

Il Santo Sambuca ... 4Cl / 3,5Absolut Vodka 
... 4Cl / 3,5

Frangelico
Haselnusslikör mit 
Limettenscheibe
 ... 4Cl / 3,5

Salitos Tequilla 
Silver oder Gold ... 4Cl / 3,5

Jägermeister ... 4Cl / 3,5

shots



piCCoCEllo
Hauseigener Limoncello 
... 4Cl / 3,0

RAMAZZOTTI ... 4Cl / 3,5

Ramazzotti 
Crema 
... 4cl / 3,9

Ramazzotti Sambuca ... 4cl / 3,9

DIGESTIV

Needle Black Forest Dry G&T
Needle Black Forest Dry Gin / Tonic Water / Limettenscheibe ... 7,9

Needle Black Forest Masterpiece G&T
Needle Black Forest Dry Gin / Tonic Water / Limettenscheibe ... 8,9

Summer Gin & Tonic
Beefeater Gin / Mediterranean Tonic Water / Rosmarin / Zitronenscheibe ... 8,9

Tripple Lemon Gin & Tonic
Malfy Zitrone / Zitronenlimonade / Tonic Water/ 
getrocknete Zitronenscheibe ... 8,9

Malfy Gin Rosa G&T
Malfy Gin Rosa / Tonic Water / Grapefruitscheibe ... 8,9

Monkey 47 G&T
Monkey 47 / Tonic Water / Orangenzeste  ... 9,9

GIN TONICGIN TONIC

Jameson Irish Whiskey 
... 4Cl / 3,9 ... mit Coca-Cola 7,9

Wild Turkey Bourbon Whiskey 
... 4Cl / 4,9 ... mit Coca-Cola 8,9

Whiskey

Neu!
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Sauvignon Blanc Ciari
trocken /  Borgo Molino / Veneto 
... 0,2l / 5,8
... 0,75l / 18,9

Grauburgunder QBA “Jochem”
trocken / Jens Bettenheimer / Rheinhessen
 ... 0,2l / 5,8
... 0,75l / 18,9

Lugana DOC “San Vito”
trocken / Trebbiano di Lugana / 

Cantina Negrar / Veneto
... 0,2l / 6,9

... 0,75l / 23,9

Bardolino Chiaretto Classico DOC
trocken / Rondinella-Corvina-Molinara / 
Cantina Maria Pia / Veneto
... 0,2l / 4,9
... 0,75l / 16,9

Cuvée Tagtraum QBA
halbtrocken / Grauburgunder-Chardonnay-

Auxerrois / Ellermann-Spiegel / Pfalz
... 0,2l / 5,8

 .. 0,75l / 18,9

Vino della casa Chardonnay IGT 
Trocken / Terre Gaie / Veneto

... 0,2l / 4,9 
... KAraffe 0,5l / 12,5

... 0,75L / 16,9

Cuvée Tagtraum QBA
halbtrocken / Grauburgunder-Chardonnay-

Auxerrois / Ellermann-Spiegel / Pfalz
... 0,2l / 5,8

 .. 0,75l / 18,9

VEGAN

als schorle 0.2L / 4,5

WEINWEIN



Alle weine (0,75l) To GO -50%

Vino della casa 
Montepulciano D´Abruzzo
Trocken / Cal del Moro / Abruzzen  
... 0,2l / 4,9
... Karaffe 0,5l / 12,5
... 0,75L / 16,9
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Vino della casa 
Montepulciano D´Abruzzo
Trocken / Cal del Moro / Abruzzen  
... 0,2l / 4,9
... Karaffe 0,5l / 12,5
... 0,75L / 16,9

Nero d’ Avola Sicilia DOC 
"Roceno”

trocken / Cantina Sibiliana / Sicilia
 ... 0,2l / 5,8

... 0,75l / 18,9

Lambrusco Grasparossa di 
Castelvetro D.O.C. “Pruno nero” 

halbtrocken / Grasparossa / Cleto Chiarli /
Emilia Romagna

... 0,2l / 5,8
... 0,75l / 18,9

Primitivo IGT "Pinataro"
trocken / tagaro / Puglia
... 0,2l / 5,8
... 0,75l / 18,9



Gelati

Dolci
TIRAMISÙ
unglaublich lecker, nach dem 
Originalrezept der Familie Giglio
cremiger Mascarpone auf Espresso 
getränkten Löffelbiskuits und 
Marsala ... 5,5

TARTUFO EIS NERO 
delikates Zabaione- und Schokoladeneis mit einem Herz aus bitterherber 
Schokoladensauce, bestäubt mit Kakao ... 4,9

EISKAFFEE 
mit zwei Kugeln Vanilleeis und Sahne ... 4,9

EISSCHOKOLADE
mit zwei Kugeln Vanilleeis und Sahne ... 4,9

Espresso ... 1,9

Espresso Doppio ... 2,9

Espresso Macchiato ... 2,0

Caffè Creme ... 2,2

Cappuccino ... 2,6

Latte Macchiato ... 3,1

Milchkaffee ... 2,9

Kakao ... 3,0
mit Sahne ... 3,5

Frischer Minztee 
mit Honig ... 3,0

Frischer Ingwer-tee 
mit Honig ... 3,0

LUFTIGES 
SCHOKOLADEN-
TÖRTCHEN
Schokoladenkuchen von der Valrhona 
Schokolade, luftig und leicht mit zart-
schmelzendem Schokoladenkern ... 5,9
+ eine Kugel Vanilleeis ... 7,9      

Alle Caffè-Variationen natürlich auch 
entkoffeiniert erhältlich. CAFFÈ       TEE

Vanille / Erdbeer
Schokolade / Zitrone
je Kugel ... 2,2



ZU HAUSE ESSEN? „PICCOLA TO GO“
IST DEIN LIEFERSERVICE!

Geniesse die leckeren Piccola Speisen 
auch bequem zu Hause. 

Alle Infos und 
Bestellungen unter 
www.piccolatogo.de

Hol’ Dir Jetzt unsere
Piccola To Go APP 

Hier:

Bestellungen unter 
www.piccolatogo.de

ThinK bIg ... DIe piccolA 
PIzzAblEchE!

Mit 60 x 40cm (gut für 4 Personen) sind unsere 
Pizzableche ideal für deine Feier zu Hause oder 

als leckere Pizza in der Firma. 

Bestelle einfach über Whatsapp: 
+49 1573 8273249
oder per E-Mail: 

reservierung@piccola.de

Alle Infos unter: deinpizzablech.de 



Unser Catering- und Partyservice  bietet dir einen individuellen 
Service für deine Veranstaltungen. Egal ob Weihnachtsfeier, 
Geburtstag oder einfach Party, bei uns kannst du mit bis zu 

120 Personen feiern und schlemmen. Oder möchtest du bei dir 
zu Hause feiern? Kein Problem! 

Bespreche mit uns einfach, wie du dir das Menü vorstellst 
und dann planen wir deine Feier mit allem, was dazugehört.

Jetzt anfragen unter  reservierung@piccola.de

oNLINE rESERVIEREN

PicColA cAteRinG & paRtySerVicE

DIe gesCheNkiDee – der piCcoLa gutSchEin!

Deinen Tisch in einem unserer Piccola 
Restaurants reservierst du am besten 

online unter www.piccola.de

Bestelle und verschenke Gutscheine für unsere Restaurants 
über unsere Website www.piccola.de. bequem online. 

Ganz ohne  Shopping-Stress, Päckchen packen und Termindruck.

Zusatzstoffe und Allergene können auf Wunsch eingesehen werden. Frage bitte unsere Mitarbeiter. 
Oder gleich online runterladen unter www.piccola.de/zusatzstoffe-und-allergene.

Unverbindliche Preisempfehlung inkl. gesetzlicher MwSt. (Änderungen vorbehalten). 
Alle Preise in Euro. Gültig bis zum Erscheinen einer neuen Speisekarte. 

EC & Kreditkartenzahlung. Alle Karten ausser Amex.


