
Vitello Tonnato (H, L) 
Dünne Scheiben von geschmortem Kalbfleisch, Thunfischcreme  
& Kapern ... 17,5

Gamberi all’ Aglio (A,I) 
Vier Wildfang Garnelen, Knoblauch, Chili, Extra Vergine Olivenöl &  
Knoblauch-Crostini ... 21,9

Olivenvariation 
Grüne & schwarze Oliven, dazu geröstetes Brot ... 6,9

Crispers Dippers 
Extra knusprige Kartoffel-Dipper Pommes mit würziger Kruste – außen crunchy, 
innen soft ... 5,9, Trüffel ... + 4, Ketchup od Mayo je + 1

Bruschetta al Pomodoro (A)    
Frische Tomaten, Knoblauch, Basilikum & gehobelter Parmesan ... 8,5
Upgrade + Büffelmozzarella ... 9,9

Carpaccio Classico (L) 
Rinderfilet Carpaccio, gehobelter Parmesan, Rucola &  
Extra Vergine Olivenöl ... 17,5	

Pizza Pane (A)  
Pizzabrot, frische Tomaten, Knoblauch, Rosmarin & Basilkum ... 8,9

Minestra di Pomodoro e Basilico (A) 
Hausgemachte Tomatensuppe, Croutons & Basilikum ... 7,9

Formaggio di Capra (A, L) 
Geröstetes Brot mit Ziegenkäse überbacken ... 7,5

PANINI

PICCOLI STUZZICHINI 

Zu jeder Vorspeise reichen wir Dir 2 Paninis (A)

ANTIPASTI

MENU

Antipasto della Casa (A, H, L)  
Antipasti della Casa, Büffelmozzarella, Caprese,  
ital. Salami & Parmaschinken
per una persona ... 14,9  |  per due persone ... 27,9		

Mista (H)  
Bunter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Mais, Möhren & gek. Ei ... 8,9  
Oder als Beilage ... 6,9		

Caprese di Bufala (L)  
Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum, Olivenöl ... 14,9

Nizza (I,H,L)   
Bunter gemischter Blattsalat "Mista", mit zusätzlich  
Thunfisch, Oliven & Sardellen ... 14,9

Cesare alla Piccola (H,L)   
Bunter Blattsalat "Mista" mit gebratenem Thymian-Putenfleisch, 
Rucola, Parmesan und cremigem Caesar-Dressing ... 17,9

Capricciosa (I, L) 
Bunter Blattsalat „Mista“, zusätzlich mit Rucola,  
Büffelmozzarella, Thunfisch & gekochtem Schinken ... 15,9

Tacchino  
Bunter Blattsalat „Mista“, mit zusätzlich in  
Thymian gebratenem Putenfleisch & Rucola ... 16,9

Paesana (I, L)  
Bunter Blattsalat „Mista“, zusätzlich mit Antipasti-Gemüse,  
gekochtem Schinken, Büffelmozzarella & Thunfisch ... 15,9

Capra (H, L)  
Karamellisierter Ziegenkäse auf geröstetem Brot, dazu bunter 
Blattsalat „Mista“ mit Rucola ... 17,9

Dazu reichen wir Dir 2 Paninis (A). Dressing wahlweise Balsamico, 
Hausdressing Caesar Dressing oder Honig Senf (H, L, V) 

INSALATA

Burrata e Pomodori 
Burrata, Tomaten, Basilikum, Olivenöl ... 8,9

Piccola App
Download

English
Menu

piccola.de

+ Espresso

15,9

MO.-FR. bis 15:00 Uhr. Außer an Feiertagen.

PICCOLA 
MITTAGSMENÜ
Vorspeise
Kleiner bunter Blattsalat "Mista”  oder Antipastino (auf Wunsch vegetarisch),  
oder Bruschetta

Hauptgang
Kleine Pizza oder kleine Portion Pasta – gültig für alle Gerichte aus der  
Hauptkarte bis einschließlich 16,9 €. Andere Gerichte sind gegen einen kleinen 
Aufpreis von 3,5 € wählbar. Gerichte ab 20 € sind davon ausgenommen.

Cremiger Burrata (L)  ... + 5,9

Rinderfiletstreifen  ... + 9

Trüffel  ... + 7

Gambas (2 Stk.) ... + 8

ALS UPGRADE:

6 Panini (A,L)  mit Kräutercreme ... 4,5

6 Panini (A,H,L)  mit Aioli ... 4,9

6 Panini   mit Knoblauch-Chili-Öl  ... 4,9



Margherita (A, L)  ... 10,9

Salame (A, L) Mit dünn geschnittener Salami ... 11,9

Prosciutto (A, L) Mit gekochtem Schinken ... 12,9

Tonno (A, L, I) Mit Thunfisch ... 12,9

Funghi (A, L, I)  Mit Champignons ... 12,9

Hawaii (A, L) Mit gekochtem Schinken & Ananas ... 13,9

Cardinale (A, L) Mit Thunfisch, frischen Champignons & 
gekochtem Schinken ... 13,9

Quattro Stagioni (A, L) Mit frischen Champignons, gekochtem 
Schinken, Artischockenherzen & zartem Blattspinat ... 15,9

Mafiosa (A, L)
Mit Thunfisch, zartem Blattspinat & Ofenzwiebeln ... 14,9

Verdura (A, L)  Mit täglich wechselndem Gemüse ... 14,9

Completa (A, L, I) Mit gekochtem Schinken, Thunfisch,  
Artischockenherzen & Champignons ... 15,9

Campagnola (A, L)  
Mit Champignons, Ofenpaprika & Zwiebeln ... 14,9

Daniela (A, L)
Mit Tomaten, Rucola , Parmesan & Parmaschinken ... 16,9

Piccola (A, L)  Mit Blattspinat, Gorgonzola, Ofenpaprika, Oliven 
& Parmesan ... 16,9

Rucolona (A, L)  Mit Tomaten, Rucola & Parmesan ... 16,9

Fantastica (A, L) Mit gekochtem Schinken, zartem Blattspinat,  
Champignons & scharfer Salami ... 16,9

Casarula (A, L) Mit Rucola, Parmesan & scharfer Salami ... 16,9

Soverato (A, L) Mit scharfen Jalapeños, Ofenpaprika, Champignons 
& scharfer Salami ... 16,9

Famous (A, L)  Mit marinierten Champignons, Rucola,  
Tomaten & Parmesan ... 16,9

Bufala (A, L) 
Mit sahnigem Büffelmozzarella, Tomaten & Rucola ... 17,9

Speciale (A, L)   Mit Kapern, Gorgonzola, Oliven, Jalapeños ... 16,9

Gabriel (A, L)  Mozzarella, Trüffelcreme, frisch gehobelter Trüffel, 
Champignons, Tomaten ... 19,9

Samuele (A) Mit scharfer Salami & Chilli-Honig... 14,9

Sofia (A, I)  Mit Sardellen, Oliven & Knoblauch... 13,9

Crema di Balsamico (A, L) 
Mit Crema di Balsamico, Rucola, Parmesan, Tomaten ... 16,9

Tris (A, L) 
Mit scharfer Salami, Parmaschinken, Salsiccia & Büffelmozzarella ... 16,9

Greca (A, L)  Mit Blattspinat & Feta ... 15,9

Calzone (A, L) 
Mit Thunfisch, gekochtem Schinken & Zwiebeln ... 15,9

Burrata (A, L)  Mit Tomaten, Parmaschinken und dann 
als Topping cremiger Burrata ... 17,9

Alle Pizzen mit einem San Marzano-Pomo-
doro Sugo, Basilikum, Olivenöl & gehobeltem 
Gouda in der Grösse Media 28er.

Pizzableche für Events  
mit bis zu 500 Personen möglich – 
jetzt anfragen auf  
www.deinpizzablech.de

GRATIS Knoblauch- & Chili-Öl
Mit veganem Mozzarella ... + 2,5
Ohne Gouda + Mozzarella + 1,5 

Alle Pizzen in Form von
Pinsa glutenfrei möglich!
 ... + 5,9

PIZZA

5-Formaggi (A, L) Mit Gorgonzola, Feta, Parmesan &  
Büffelmozzarella ... 17,9

Noci (A, L)  Mit Gorgonzola & Walnusskernen ... 15,9

Basil (A, L)  Mit gegrillten Zucchini, Büffelmozzarella & Basilikum ... 16,9

Davide (A, L) Mit Champignons, Panna, Parmesan & Parmaschinken ... 16,9

PIZZE BIANCHE Alle Pizzen mit Sahne & gehobeltem Gouda

Wähle deine Lieblings-Zutat:

BASIC  ... jeweils +2 PREMIUM ... jeweils +3

Artischocken / Broccoli / frische Champignons / 
Jalapeños / Kapern / Oliven / frische Paprika / 
Spinat / Zwiebeln  / Zucchini / Auberginen /  
Mais / Ananas / gekochtem Schinken / Honig / 
Ei (roh) / Crema di Balsamico 

Rucola / frische Tomaten / Gemüse / Parmaschinken / 
scharfe Salami / Thunfisch / Sardellen / Krabben / 
gehobelter Parmesan / Putenfleisch / Salsiccia / Salami / 
Mozzarella / Büffelmozzarella / Gorgonzola / Feta /  
veganer Mozzarella / doppelt Gouda / Walnüsse / 
Wildlachs

DEINE PIZZA KREATION! Du startest mit unserer Margherita in Media ... 10,9

Deine Lieblings-Piccola-Gerichte für zu Hause! 
Einfach bestellen unter www.piccola.de



Spaghetti Bolognese Bambina (A)
Mit Rinderhackfleischsugo ... 7

Rigatoni Napoli Bambino (A)   
Mit Sugo di Pomodoro ... 6,9

Kinderbox Pasti (A) Kleine Portion Rigatoni in einem  
Pomodoro Sugo oder Spaghetti Bolognese, Apfelsaft 0,2l und eine  
tolle Überraschung ... 9,9

Kinderpizza (A) In der Größe Piccola 22er
Margherita ... 7,9 / Salame ... 8,9 / Tonno ... 9,9

Rigatoni Burro e Parmigiano (A)  
Mit Butter & Parmesan ... 5,9

Kinderbox Pizzi (A) Kleine Pizza Margherita oder Salame, Apfel-
saft 0,2l und eine tolle Überraschung ... 9,9

BAMBINI

PASTA Zu jedem Pastagericht reichen wir Dir 
2 Paninis. Ein Pastatausch ist gegen  
einen Aufpreis von 1 € möglich.

Brotkorb

Ricotta & Spinaci (A, L)  Hausgemachte Ravioli mit 
Spinat-Ricotta-Füllung & Sugo di Pomodoro & Sahne ... 17,9

RAVIOLI
Tartufo (A, L)  Hausgemachte Trüffel-Ravioli mit Trüffel-Sahne, 
Parmesan & frisch gehobelter Trüffel  ... 22,8

Ai Funghi (A, L,)  Mit Champignons & Sahne ... 15,9

Beefy (A, L,) Mit zartem Rinderfilet in feinem Sugo di Pomodoro,  
verfeinert mit gehobeltem Parmesan ... 23,9

Gorgonzola (A, L)  Mit cremiger Gorgonzolasauce ... 15,9

Tonno e Olive (A, L, I)   Mit Thunfisch & Oliven  
mit Sugo di Pomodoro & Sahne ... 15,9

TAGLIATELLE

Della Casa (A, L)  Mit täglich wechselndem Gemüse &  
Sugo di Pomodoro & Sahne ... 14,9

Arrabbiata (A)  In Sugo di Pomodoro mit Knoblauch  
und Chili ... 14,9

Creamy Curry (A, L)  mit zarter Pute, feinem Curry, Panna und  
Mascarpone ... 18,9

Spinaci al Forno (A, L)  Mit Sugo di Pomodoro & Sahne  
& Gouda-Spänen überbacken ... 15,9

Quattro-Formaggi (A, L)  Mit Büffelmozzarella, Parmesan, 
Fior di Latte Mozzarella & Sugo di Gorgonzola & Sahne ... 16,9

Broccoli al Forno (A, L)  Mit Broccoli & Prosciutto Cotto in 
Sahne mit Gouda-Spänen überbacken ... 16,9

Pollo (A, L) Mit gebratenem Putenfleisch,
frischen Champignons & Sahne ... 16,9

RIGATONI

Napoli (A)  Mit Sugo di Pomodoro ... 13

Royal Gambero  (A, L, I, Z) Mit 3 Riesengarnelen in cremiger  
Hummer-Weißsahnesauce ... 25,9

Frutti di Mare (A, I)  Mit Meeresfrüchten in Sugo di Pomodoro ... 18,9

Gamberetti (A, I)  Mit Krabben in Sugo di Pomodoro ... 18,9

Bolognese vom Rind (A, L) 
Mit Rinderhackfleisch in Sugo di Pomodoro ... 13,9

Aglio e Olio (A)   
In Olivenöl & frischem Knoblauch ... 11,9

Carbonara (A, L) 
Mit Prosciutto Cotto, Eigelb & Parmesan in Sahne ... 14,9

SPAGHETTI

Wildlachs e Rucola (A, L, I) Mit Vino Bianco & Sahne ... 17,9

Salsiccia (A, L)  Mit geschnittener Fenchelbratwurst,  
Sugo di Pomodoro, Basilikum & Parmesan ... 17,9

PASTA FRESCA

Tartufo Love (A, L)  In Pizza Bowl mit Trüffel-Sahne,  
Champignons, Parmesan & cremiger Trüffel-Sauce ... 23,9

Truffle Carpaccio Pasta (A, L, H) auf zartem Rinder- 
carpaccio, gehobeltem Parmesan, cremiger Trüffel-Sahnesauce & 
frischem Trüffel ... 29

Hakuna Patata (A)  Hausgemachte Kartoffel-Ravioli mit 
getrockneten Tomaten, schwarzen Oliven, in Pesto ... 16,9

Tortelloni CarNO (A, H, L)   gefüllt mit würziger Auberginen- 
füllung als Fleischalternative, dazu mediterranes Gemüse-Tomatensugo 
mit Zucchini, Aubergine & Paprika ... 18,9

PASTA VEGAN

Alla Panna (A, L, H) 
in Prosciutto & Sahne ... 15,9

TORTELLINI
Bolognese al Forno (A, L, H) 
Mit Rinderhackfleisch in Sugo di Pomodoro ... 13,9

Gorgonzola e Noci (A, L)   
Mit Walnüssen in Gorgonzola & Sahne ... 16,9

Mozzarella & Rucola (A, L)    
Mit Mozzarella, Rucola in Sugo di Pomodoro ... 15,9

GNOCCHI

PASTA AL FORNO

Lasagne Bolognese (A, L)   
Mit 100% Rind, nach unserer Familientradition zubereitet ... 16,9

Tris-Nudeln (A, L)  Lasagne, Rigatoni, Tortellini in Bolognese & 
Sahne, mit Gouda überbacken ... 18,9

Cannelloni Carne (A, L) Gefüllt mit frischem Rindfleisch,  
Sugo di Pomodoro & Sahne, Basilikum & Gouda überbacken ... 16,9

Cannelloni Spinaci (A, L)  Gefüllt mit Blattspinat,  
cremigem Ricotta, geriebener Muskatnuss, Sugo di Pomodoro &  
Sahne, mit Gouda überbacken ... 16,9

Piccolo: 2 Paninis ... 1,5 Grande: 6 Paninis ... 3

Cremiger Burrata (L)   ... + 5,9
Rinderfiletstreifen  ... + 9

Trüffel  ... + 7
Gambas (2 Stk.) ... + 8

ALS UPGRADE:



COCKTAILS SIGNATURE 
HOMEMADE
LEMONADES

VIRGIN DRINKS

Fresh Brew Eistee

Caipirinha
Cachcaca, Limette, Rohrzucker ... 9

Espresso Martini (5) 
Absolut Vodka, Kahlua, Espresso ... 13,5

Pornstar Martini (1,2,3,4) 
Absolut Vodka, Passoa, Vanille, Prosecco ... 13,9

Mojito
Havana Club 3 Jahre, Limette, Rohrzucker,  
Soda, Minze ... 9,5

Virgin Mojito
Limette, Minze, Rohrzucker, Soda ... 7,9

Ipanema (1,2,3,16)
Maracuja, Limette, Ginger Ale, Zucker ... 7,9

Gin Basil Smash (2,16) 
Tanqueray Gin, Basilikum, Zitrone ... 10,9

Moscow Mule (2,10,16)
Schweppes Ginger Beer, Absolut Vodka, Limette ... 11,9

Negroni (1,2)
Tanqueray Gin, Vermuth Rosso, Campari ... 10

Pink Amalfi (1,2)
Grapefruit, Hibiskus, Limette, Soda ... 7,9

Holunder Minzglow (1,2,16)
Holunder, frische Minze,  Soda, Limette ... 0,4l / 7,4

Berry-Lavender (1,2,16)
Johannisbeere, Lavendel, Soda, Beerenmix ... 0,4l / 7,7

Passion-Mango-Splash (1,2,16)
Maracuja, Mango, Soda, Passionsfrucht ... 0,4l / 7,9

Berry Brew Eistee (1,2,16)
Hausgemachter Himbeer-Schwarztee ... 0,4l / 7,4

Tanqueray Gin 0,0%  & Tonic (10,16) ... 8,9

Legende Allergene & Zusatzstoffe: 
A = Weizen, B = Roggen, C = Gerste , D = Hafer, E = Dinkel, F = Kamut , G = Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, H = Eier und daraus gewonne Erzeugnisse ,I = Fisch und Fischerzeugnisse,  
J = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, K = Soja und Sojaerzeugnisse , L = Milch und Milcherzeugnisse, M = Mandeln, N = Haselnüsse , O = Walnüsse, P = Cashewnüsse, Q = Pecannüsse ,  
R = Paranüsse, S = Pistazien, T =Macadamianüsse, U = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, V = Senf und Senfererzeugnisse, W = Sesam und Sesamerzeugnisse, X = Schwefeldioxid und Sulfide,  
Y = Lupine, Z = Weichtiere, X = Schwefeldioxid und Sulfite
 
1: Konservierungsstoff, 2: Farbstoff, 3: Antioxidationsmittel, 4: Süßungsmittel Saccharin, 5: Süßungsmittel Cyclamat, 6: Süßungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle, 7: Süßungsmittel  
Acesulfam, 8: Phosphat, 9: geschwefelt, 10: chininhaltig, 11: koffeinhaltig, 12: Geschmacksverstärker, 13: geschwärzt, 14: gewachst, 15: gentechnisch verändert 16: Säuerungsmittel

Unverbindliche Preisempfehlung inkl. gesetzlicher MwSt. (Änderungen vorbehalten). Alle Preise in Euro. Gültig bis zum Erscheinen einer neuen Speisekarte.  
EC-und Kreditkartenzahlung. Alle Karten außer Amex ab 15 €.

Calamari Fritti (A, L, I)
Im knusprigen Tempurateig mit Aioli und Zitrone ... 18,9

Filetto di Salmone (A, L, I)
Zartes Lachsfilet mediterrane Art mit frischen Kräutern in feinem  
Weißwein-Sud, serviert mit knusprigen Rosmarinkartoffeln ... 19,9 

Seafood Bowl (A, L, I) Spaghetti mit verschiedenen Meeres- 
früchten, zartem Lachsfilet, Calamari und knusprigen Garnelen im  
Teigmantel, im Ofen goldbraun überbacken. ... 29 

Saltimbocca alla Romana (A, L) 
Zartes Kalbsfleisch mit Parmaschinken und Salbei, dazu Tagliatelle in 
feiner Butter-Salbei-Sauce ... 29

Scaloppa & Trüffel-Spaghetti  (A, L) 
Zartes Kalbsfleisch mit cremigen Trüffel-Spaghetti in feiner Trüffel- 
Sahnesauce, verfeinert mit frischem Trüffel ... 33

Tagliata di Manzo (L) Zartes, in Scheiben geschnittenes Rinder-
filet (200 g) auf frischem Rucola, verfeinert mit gehobeltem Parmesan 
und Rosmarinkartoffeln ... 35

CARNE PESCE



GETRÄNKE

BIBITE
Acqua Morelli   Frizzante / Naturale 0,25l ... 3,7 / 0,75l ... 7,9

Tafelwasser  1l ... 7

Fassbrause Zitrone 0,33l ... 3,9

Eistee by Granini Pfirsich oder Zitrone je 0,33l ... 4,7

Schweppes Ginger Ale (3, X), Ginger Beer (3), Bitter Lemon (3, 10), 
Tonic Water (10) je 0,2l ... 4,2

Coca-Cola (2, 11) / Zero (2, 8, 11) / Fanta (2, 3) / Sprite (2)  
je 0,2l ... 3,7

Lemon-Soda auf Eis & Zitrone 0,33l ... 4,9

Mio Mio Mate Original 0,33l ... 4,9

Fruchtschorlen by Granini
Saft: Apfel naturtrüb, Orange
Nektar: Rhabarber, Maracuja je 0,3l ... 4,5, 0,4l ... 5,9 
Als reiner Fruchtsaft/-nektar je 0,3l ... 4,9, 0,4l ... 6,5 

BIRRE
VIRGIN APERITIVI Peroni Nastro Azzurro (A, C)  (auch alkoholfrei) 

0,33l ... 4,7

Kölsch vom Fass (A, C) 
0,2l ... 2,8 / 0,3l ... 4,2

Warsteiner Naturradler Fl. 0,33l ... 4,2

Warsteiner Naturradler 0,0%  alkoholfrei
Fl. 0,33l ... 4,2

Oberbräu Hell (A, C) 0,33l ... 4,9

König Ludwig Weissbier (A, C) (auch alkoholfrei) 
0,5l ... 5,9

APERITIVI

Sarti-Spritz (2, X) 
Sarti, Frizzante, Soda, Limette ... 9,5

Sarti-Lemon-Spritz (2, X) 
Sarti, Bitter Lemon, Soda, Zitrone ... 9,5

Maracuja-Spritz (X) 
Absolut Vodka, Maracujanektar, Tonic Water, Limette ... 9,5

Mimosa (X) 
Orangensaft, Frizzante, Orange ... 8,9

Campari Spritz (X)
Campari, Frizzante, Soda, Orange ... 9

Aperol-Spritz (2, 10, X) ... 8,9

Aperol-Maracuja-Spritz (2, 10, X) ... 9,9

Lillet Wild Berry (X)
Lillet Blanc, Wild Berry, Minze, Waldfrüchte ... 8,9

Lillet Rosé Grapefruit (X)
Lillet Rosé, Grapefruit, Limette ... 9,9

Pornstar-Spritz (1,2,X)
Absolut Vodka, Passoa, Maracuja, Vanille, Frizzante ... 11,9

Cuba Libre (X) 
Havana Club 3 Jahre, Limette, Coca-Cola ... 8,9

Lillet Berry Alkoholfrei 0 % (X, 1, 2, 10) 
Lillet Blanc 0%, Schweppes Wild Berry, Waldfrüchte ... 7,9

Lillet Grapefruit Spritz 0% (X, 1, 2, 10) 
Lillet Blanc 0 %, Grapefruitlimonade, Limette ... 8,9

Tanqueray Gin & Tonic ... 10

Crodino Spritz (2, 10) 
Alkoholfrei, Crodino, Soda, Orange ... 5,9

Piccola Spritzino 0,0% (X, 2, 10)
Ramazzotti Aperitivo Arancia 0,0 %, Tonic Water, Orange ... 7,9

Crodino Rosso Spritz (2, 10)
Alkoholfrei, Bitter-süß, Soda, Orange ... 5,9

Campari Soda (X, 2, 10) ... 8,9

Piccocello-Spritz (X) 
Limoncello by Ramazzotti, Frizzante, Soda ... 9

Fruttino (1,2) 
Passionsfrucht-
Mango Shot, 
süß 2cl ... 3,5

Bacio Rosso (1,2) 
Erdbeer-Apfel- 
Johannisbeer Shot, 
süß 2cl ... 3,7

SIGNATURE PICCOLA SHOTS



WEINE(X)

BIANCO

BIANCHI

BIANCHI

ROSSI

ROSSO

Chardonnay Frischer, trockener Chardonnay mit feinen Fruchtnoten, 
angenehm weich im Geschmack und harmonischem Abgang.

Montepulciano Kräftiger, trockener Montepulciano mit fruchtigen 
Beerennoten, weichen Tanninen und vollmundigem Abgang.

VINI DELLA CASA

0,5l ... 18,90,15l ... 5,9

VINI AL BICCHIERE & BOTTIGLIA

SELEZIONE IN BOTTIGLIA

BOLLICINE

CHAMPAGNER

GELBER MUSKATELLER – feinherb 
Muskateller | Weingut Finkenauer | Rheinhessen

Fruchtig und aromatisch mit feinen Noten von Rose  
und Muskat. Die angenehme Süße und die lebendige  
Säure sorgen für ein harmonisches und erfrischendes Ge-
schmackserlebnis. 0,15 ... 6,5 / 0,75l ... 29,9

SAUVIGNON BLANC ESTATE
Sauvignon Blanc | Weingut Peth-Wetz | Rheinhessen

Frischer, aromatischer Sauvignon Blanc mit duftigen Frucht-
noten und lebendiger Frische. Elegant ausbalanciert, fein 
ausgebaut im Stahltank und mit angenehm harmonischem 
Charakter. 0,75l ... 34,9

ROSÉ

STUDIO MIRAVAL
Cinsault | Garnacha tinta | Otras | Château Miraval | Provence

Eleganter Rosé aus der Provence mit feinen Noten roter 
Beeren, Zitrusfrische und mediterraner Leichtigkeit. Frisch, 
trocken und perfekt für warme Sommertage. 0,75l ... 34,9

CHIANTI CLASSICO ANNATA DOCG “SACELLO”
Sangiovese I Tenuta di TerrabiancaI Toskana 

Kräftiger, harmonischer Rotwein mit feinen Noten, dunkler 
Kirschen, leichter Würze und elegantem Abgang aus der 
Toskana. 0,75l ... 49

LE VOLTE DELL’ORNELLAIA ROSSO
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot | Tenuta dell Ornellaia | Toskana 

Elegante Cuvée aus der Toskana mit feinen Noten dunkler 
Beeren, sanften Tanninen und harmonischer Frische. Der 
Ausbau in ehemaligen Ornellaia-Holzfässern verleiht dem 
Wein seinen weichen, besonderen Charakter. 0,75l ... 59

GIGLIOS GRAUER
Edition Piccola Grauburgunder | Jens Bettenheimer | Rheinhessen

Frischer, harmonischer Grauburgunder mit feinen Frucht- 
noten, angenehmer Mineralität und weichem Abgang.
0,15 ... 6,5 / 0,75l ... 29,9

CHABLIS AOC 
Chardonnay | Domaine Hamelin | Burgund-Frankreich

Eleganter Chardonnay mit feinen Noten weißer Blüten, 
reifem Apfel und typischer Mineralität aus dem Burgund. 
Frisch, harmonisch und geprägt von den kalkhaltigen Böden 
der Chablis-Region. 0,75l ... 59

LUGANA DOC
Turbiana | Famiglia Zenegaglie | Lombardia 

Eleganter Lugana mit feinen Zitrusnoten, frischer Mineralität 
und harmonischem Abgang aus der Weinregion rund um 
den Gardasee. 0,15 ... 6,9 / 0,75l ... 34,9

GRILLO SICILIA DOP "Ĺ AMANTE"
Grillo | Andreas Mazzei | Sicilia

Fruchtiger, mediterraner Weißwein mit feinen Zitrusnoten, 
angenehmer Frische und harmonischem Abgang aus  
Sizilien. 0,15 ... 6,5 / 0,75l ... 29,9

ROSÉ

ROSSI

CHIARETTO DEL GARDA CLASSICO DOC
Barbera | Gropello | Marzemino | Sangiovese | Famiglia Zenegaglie | Lombardia 

Eleganter Roséwein vom Gardasee mit feinen Noten  
roter Beeren, floralen Nuancen und frischer, sommerlicher 
Leichtigkeit. 0,15 ... 7,5 / 0,75l ... 34,9

PRIMITIVO IGP "CINQUENOCI"
Primitivo I Masseria Tagaro I Apulien

Vollmundiger Primitivo mit intensiven Noten dunkler Beeren, 
feiner Würze und samtigem Abgang aus dem sonnigen 
Apulien.
0,15 ... 6,5 / 0,75l ... 29,9

MERLOT GARDA DOC
Merlot | Famiglia Zenegaglie |  Lombardia

Weicher, harmonischer Merlot mit feinen Noten dunkler 
Beeren, leichter Würze und angenehm rundem Abgang vom 
Gardasee.
0,15 ... 7,5 / 0,75l ... 34,9

Prosecco Treviso DOC Brut
Glera | Azienda Agricola GIAVI | Veneto 

0,1 ... 5,9 / 0,75l ... 29,9

Prosecco DOC Rosé
Glera & Pinot Nero | Azienda Agricola GIAVI | Veneto 

0,75l ... 34,9

Veuve Clicquot Brut
Ruinart Rosé

0,75l ... 99

0,75l ... 149



Affogato al Caffé (5,c)   
Vanilleeis mit heißem Espresso ... 5,9

Tortino al Cioccolato (a,b,c,d,4)   
Schokoladenkuchen von der Valrhona  
Schokolade, luftig und leicht mit zart-
schmelzendem Schokoladenkern ... 6,9 
+ Vanilleeis Topping ... +2,5      

Tiramisù (b,c,6)   
Nach dem Originalrezept der Familie Giglio. 
Cremige Mascarpone mit Espresso 
getränkten Löffelbiskuits und Marsala ... 7,9

Cheesecake  
"American Style" 
Kokos-Keksboden, Frischkäse,  
weiße Schokolade ... 8,9

Extra zum Heißgetränk:  Sahne ... +0,8CAFFÈ (5)

Espresso (11) ... 2,9 

Espresso Doppio (11) ... 4,8 

Espresso Macchiato (L,11) ... 3,5 

Caffè Creme (L,11) ... 3,6 
Cappuccino (L,11) ... 4,1 

Latte Macchiato (L,11) ... 4,6 
Milchkaffee (L,11) ... 4,2 

Caramello-Macchiato (L,1,2,11) 
Latte Macchiato mit Karamell-Flavour ... 5,5 

Vaniglia-Macchiato (L,1,2,11) 
Latte Macchiato mit Vanille- Flavour ... 5,5 

Heiße Schokolade (L) ... 3,9

Frischer Minztee ... 4,9

Frischer Ingwertee ... 3,9

Schwarzer Tee Earl Grey* od. Darjeeling ... 3,8

Grüner Tee Morgentau mit Mango-Zitrusgeschmack  
(aromatisiert)... 3,8

Rooibostee Rooibos Cream Orange (aromatisiert) ... 3,8

Früchtetee Fruit Power mit Erdbeer/Himbeer (aromatisiert) ... 3,8

Kräutertee Fruity Camomile od. Bergkräuter ... 3,8

TEE wahlweise mit Honig ... +0,5

GRAPPE
Grappa Barricata Riserva
(dunkel) Fruchtig und samtig ... 2cl / 5,2

Grappa Bianca
(hell) Weich und raffiniert ... 2cl / 3,9

Baileys ... 4cl / 4,9

DIGESTIV (1,4)

Ramazzotti auf Eis ... 4cl / 4,5

Averna auf Eis ... 4cl / 4,5

Limoncello
feinster Zitronenlikör aus dem Hause Ramazzotti ... 2cl / 3,5

SHOTS

Frangelico Haselnusslikör mit Limettenscheibe (1,4,a) ... 2cl / 3,5

Sambuca aus dem Hause Ramazzotti (1) ... 2cl / 3,5

Absolut Vodka ... 2cl / 4

Tanqueray Gin  ... 2cl / 4

Don Julio Tequilla Blanco ... 2cl / 5

Matcha Latte ... 4,9

Ruby Matcha Bites
Matcha Latte mit Ruby Chocolate Flavor ... 5,9

Mango Matcha Glow
Matcha Latte mit Mango Fruchtmix ... 6,9

MATCHA VIBES
Als Hot- oder Ice-Variante erhältlich

DOLCI

DOLCI, CAFFÈ & CO.


